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Kinderverpflegung mit Zukunft

NACHHALTIGE TIEFKUHLVERPFLEGUNG
ALS ECHTER GEWINN FUR GEMEINDEN

Eine gute Mittagsverpflegung schafft Mehrwert. Sie unterstitzt Kinder in ihrer Entwicklung,
entlastet Betreuungseinrichtungen und starkt das Vertrauen von Familien und Gemeinden.
Die Anforderungen an die Verpflegung in Kindergéarten, Schulen und Horten steigen stetig.
Gefragt sind kindgerechte Speisen, hohe Qualitat, Nachhaltigkeit, Versorgungssicherheit und
ein verantwortungsvoller Umgang mit Ressourcen. Mit dem Hilfswerk Menuservice werden
diese Anforderungen im Alltag von Kinderbetreuungseinrichtungen praxisnah umgesetzt —

mit dem Ziel, Kinder zuverlassig, ausgewogen und alltagstauglich zu versorgen.

Kindgerechte Verpflegung als Qualitatsauftrag

Eine hochwertige Kinderverpflegung umfasst weit mehr als das Bereitstellen eines Mittages-
sens. Sie tragt wesentlich zum Wohlbefinden der Kinder bei — und muss sowohl erndhrungs-
physiologischen Anforderungen als auch den organisatorischen Rahmenbedingungen in Ein-
richtungen gerecht werden. Beim Hilfswerk Mentiservice fir Kinderbetreuungseinrichtungen
wird auf ausgewogene und altersgerechte Mahlzeiten genauso geachtet, wie auf abwechs-
lungsreiche Speisepléane mit saisonalen, regionalen und vegetarischen Angeboten. Gerade
im Betreuungsalltag ist entscheidend, dass Mahlzeiten nicht nur geplant, sondern auch tat-
sachlich angenommen werden. Kinder sollen die Mdglichkeit haben neue Lebensmittel ken-
nenzulernen und auszuprobieren — idealerweise in Kombination mit bereits vertrauten und
beliebten Gerichten. So wird die Akzeptanz erhéht und die Neugier geférdert. Beim Hilfswerk
Meniiservice werden hochwertige Rohstoffe eingesetzt und auf Geschmacksverstéarker ver-

zichtet. Bei der Auswahl der Zutaten wird grof3en Wert auf Qualitat und Herkunft gelegt.

Moderne Tiefkihlverpflegung, die planbar ist

Durch schonendes Schockfrosten bleiben Geschmack, Struktur und wertvolle Inhaltsstoffe
bestmdoglich erhalten. Gleichzeitig entsteht ein entscheidender Vorteil fir Einrichtungen:
Planbarkeit. Fur Schulen und Kindergarten bedeutet das eine konstant hohe Qualitat tiber
das ganze Jahr. Die Speisen kénnen je nach Bedarf flexibel aufbereitet werden. So wird Le-
bensmittelverschwendung reduziert. Unabh&ngig von Personalengpassen wird eine hohe

Versorgungssicherheit garantiert mit einem klar strukturierten und alltagstauglichen Ablauf.
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Die Unternehmen Hilfswerk Niederosterreich und Goldmeni bringen starke Kompetenzen
mit: langjahrige Erfahrung in der Gemeinschaftsverpflegung, regionale Verankerung und ein
tiefes Verstandnis fur die Anforderungen sozialer Einrichtungen. Goldmeni entwickelt und
produziert kindgerechte Ments nach traditionellen dsterreichischen Rezepturen, mit Fokus
auf sorgfaltige Zubereitung, Qualitatssicherung und alltagstaugliche Umsetzung. Das Hilfs-
werk Niederdsterreich sorgt dafiir, dass diese Verpflegung zuverlassig in den Einrichtungen
ankommt. Das Ergebnis ist kein reiner Lieferprozess, sondern ein funktionierendes Gesamt-

system, das Strukturen entlastet und Sicherheit schafft.

Was Gemeinden dadurch konkret gewinnen

Die professionelle Verpflegungslésung hat viele Vorteile fur die Gemeinden. Die Kosten sind
planbar und transparent. Schulen und Kindergarten werden spirbar entlastet. Die Versor-
gung ist je nach Standortgro3e skalierbar. Auch bei Personalausféllen besteht eine hohe
Versorgungssicherheit. PAdagogisches Personal wird entlastet. Mit dem Hilfswerk MenUser-
vice wird Kinderverpflegung nicht zur Zusatzaufgabe, sondern zu einem stabilen Bestandteil

der kommunalen Infrastruktur.

Suppe/Dessert Hauptspeise Hauptspeise Bio
Kindergarten €0,82 €2,65 €3,29
Volksschule €0,87 €3,29 €3,79
Hauptschule €0,99 €3,85 €4,49

Alle Preise sind exkl. Mehrwertsteuer und glitig ab 01.09.2026. Die Zustellung erfolgt ab 25
Portionen (Suppe + Hauptspeise) pro Tag (Montag bis Freitag). Preise inklusive Leihgerate

und Einschulung am Standort.

Serviceleistungen & Extras
Verkostungen und Vortrage bei Elternabenden
Hygieneschulungen an den Standorten
Jahrliche Umfrage fir Padagoginnen/Padagogen und Eltern

Andrea Fef3|
Leitung Hilfswerk Menuservice
T 0676 8787 14297

M menueservice@noe.hilfswerk.at
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